SZAKERTOI VELEMENY

Népl mesterségek {gasztrandmia)

ICMBA Kft.
Ef2020/000174
e o

1. Akepzési program tartatma megfelel a felndetképedsrdl s2dld 2013, &vi LXRVIL t8rvénynek és szakmai okta- |

tds vagy szakmal képzés eseldn a szakképzésrd] szold 2015, &vi LK, tdrvénynek & a szaldiéprésrél szold
thrvény végrehajtasardl szald 1272020 [11.7.) korményrendeletnek.

2. A képzési programban meghatérozott tartalommal, feltételzkkel és maodon, valamint a képzdssel drintett
sdlesopart szdmdm mogszorezhetdk a képzési programban meglelélt kampetentidk.

3. Akepzésl program minden cldala folyamatos aldalszémozdssal van elldtva.

Myiregyhdza, 2022, majus 23.
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1CMM K, KEpzasi program
Engedéiyszam: Ef2020/000179 Népi mesterségelk (gasztronimia)

KEPZESI PROGRAM

NEPI MESTERSEGEK (GASZTRONOMIA)

YOoRATKOZO 10GSZABALYOK:

asrakképeésrdl seol 2019, dyi LXKX, thrvany

& 12/2020. (I1.7.) Karm. rendelat a szakképzésrd| szdld tevény vagrehajtasird|

s afelnditképzésrdt s2dld 2013, &vl LXXVIL 1rveny

= 1172020 (11.7.) Karm. rendelet & felnéttképzésrdl 52016 thrvdny végrehajtasandi
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ICAM Kft. Képzési program
Engedélyszam: Ef2020/000179 MNépi mesterségek (gasztronomia)

1, A képzési program zlapadatai

Meépi mesterségei (gasztrondmila)

|
4

& kepzés celja, hopy a résztvendk elsafatitsdk 2 helyi
hagyomidnyes népi ételek - |evesek, fEatelol, site-
mények, kelt tésztak — ellkészitézénel elméleti alap-
jait, megismerjél a kapcsalddd recepteket, mald a |
gyakorlat soran begyalkaroljak azok elkészitédsénel;
kildnbdzd technikait, alkalmazzédk a s:iikséges
lkanyhal techruldgiakat, feldclgozzdk a nyers- és
| alapanvagokat, hasznaljal megszerzett dtelkészités)
Ismeretajloet,

i A ,Human szolgaltatazal: fejlesztése Ha|duibbszér-
| mény, Girbehdza, Ujszentmarglta, 0)tikos és Folyds
teleplildsek esetében” (EFOP-1.5.3-16-2017-00014)
i megnevozési projeldben részivevd lelnbitel.

1+ a kanyhai munkavegzes sordn alkalmazott jog-
szabalyl és kammunikacics alapisrmeretek alsa-
| JAtivAsa; '
* 3 helyl hagyomdnyos népi &Selek elkészitése;
s 3 munkavégzésher kapesalddo munla-, bal
aset-, kirnyezet-, tlmvddelmi szabalyok megis-
merese;

“iskolai E]Eﬁ_pzettséghez nem katdtt, az dltaldnos iskola nyelc
éy’_f_ulygménél__keuesehb

nam siiksgges

nerm szlikséges

nem sziilisEges

mem sziikséges

i Mindan résztvevivel a felndtthépzdsi tdrvdnyben &s a tdrvény
Y yégrehajtasard] szald kormanyrendelstben meghatirozott tar-
talmu felnéttképzési szerzddést kall kitni!

3. Tervezett képzési idd

20
{2 hét, 10 munkanap, & drafmunkanap)

200 (16 dra)

2

A alfepbos indsitis vinred feledtthopeds smakertd seigndja:




ICM KT Képzésl program
Engedelyszam; E/2020/000179 Népi mesterségek (gasztrondmia)

4, A képzds tananyagegységei

1 A helyl riépi gasztroncnta elmélet] alapismeretel, 1s

| Mépi gasctrondmia gyakarlat, &4

A helyl népl gasztramdrmia elméleti alapismeretel.

A munkavégzéshes szlkseges kommunikdcids és fogszabdly ismere-
tek megismerése. A helyl gasztrondmial hagyontdnyak, reseptek
dsszegydjtése, feldolgordss, i
Infarméaclak dndlla rendszerezésa. Magyardzat. Szemléltetés. Meg-
| beszélés. Célzott tartalmy informdcidkeresds by informacidszerzas,
Onallé munka. Alkalmazkodas kilanféle kériiményekhes.

1& dra

Mem relevdns.

» g7 konvhai munkavégzéshez kapesalédd jogszabdlyl alaplsmere-
tek;

«  komrmunikdeid a munkatdrsaklal;

a & helyi gasztrondmiai hagyomanyvolk:

o receptel dsszegyljtése, feldalgozdsa;

»  ételkdszitdsi as konyhatechnoldgial alaplsmerstok,

A képzésben résztvevd hidnyzdsa nem halad)a meg 2 tananyagegy-
sdg draszama 20%-at.

& tananvapegység tanuldsl eredményeinek mérdsére szolgald 10
lkercléshdl d1ld tesetfeladat minimum 51%-0s5 szinten vald tel esilése
ilegalabl & helyes valasz).

" Mépl gasztronémla gyakorlat,

Az alapvetf technoldgial és technikdk megismerdse utdn részvitel
a kitanféle hapyomdnyos napi ételel elliészitésdhen,

Infarmacialk &nalle rendszerezése. Onalld szakmal munkavégzés va-
Iz kdrilményel kdzdtt. Mdveletel gyakarlasa. Magyarazat, Szem-
leltetés, Meghaszélés, Célzatt tartalmy informacickeresds 45 infor- !
Y mécidsrerzés, Ondlld munka. Alkalmazkodds kilonféle kéirtilmeé-
ryekhez.
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ICRM Kft. Képzesi program
Engedélyszdm: Ef2020/000179 Népl mesterségek [gasztrondmia)

Mer relavans,

¢ alapanyagok, gépek és barenderésel;

fl * & munkavezzasher kapeselddo munka-, baleset-, karnyezet-,
; tlizwédelml szabalyok;

% o gtellidaziésl technoldgidk &5 technikak:

] o« nepi ételek elkésritase:

1 - |evesek,

—  f3ételak,

—  egytdlételak,

—  saldtak, i
—  regzeli ajanlatok,

—  édes &5 50s sliteményel,
- [eft tésztak,

—  tortdl,

A kepzgshen résztvevd hianyzdsa nem haladis mag a tananyagegy-
| sfa draszama 20M-at.

A tananyagegyseg tanulasi aredményeinek mérdsére szofgald halyi
hagyemanyos ételek elkeszitéséval kapessiatok kamplex gyakarlati
feladat minimum 51%-08 szinten vald telssitése.

5. Csoportlétszdm

366
| 13 db 12 féis csopart)

B, A képzéshen részt vevd teljesitményét értékeld rendszer leirdsa

sty Abemenet kompetendlarmérést minden képzésre jelentkezd esetében elvégezzilk, & képzés megkezdéséhaz
d szilkséges kompetencidval vald rendelkezést igazald dekumentum hldnya eseten ez agy szdbell elbgszdl-
getés, amely a jelenthezdk alapkampetencdéinalk falmérésére szolgal, és eredményessége igazalja, hogy a je-
tentkerd képes 3 lképzds sordn elzaltitandd tananyapegységekhen szereplf kwetelmdnyel teljestésdre.

A kepzasben részvevd kérésére végerzilk l az elfizetes tuddsmérast és az eldzotasen miegszerzett tuddsnak a
beszamitdsdt. Az eldzetesen megszerzett tudds felmérese és rtdkeldse a zird (ssummativ) drtékelds kivetel-
ményrendszerével tértdnlk, A képzéshen résztvevd a zdrd Sridkeld feladatsarral azonos seintll feladatsort ke,
2 melyet BO% felett kel tellasitenie a tananyagegysés |[dtopatisa aldll felmentéshez. Be kell srdmiitani azolat o
+f dokumentummal lgazalt tanuimanyokat, amelyrek eredménveként a tananyagegység elsajdtitasara ird-
nyuld képzésl rész alal a képzésre jelentkezft fal lehet menten,

A fejlesztlh Ertekelds szerepe, hogy a képrésben résztvevdk fojlSdését tamogassa, a taruldsl lzeryeket panto-
sltsa, az cltattk tanuldsszervesési felad stalt sesitse,

A tanaryagegysegek 1ellesitese kizhen szdbeli szamonkéres torténik az ohtatd Altal, az adott témaksrhdz kap-
cselidd keérdésekre adott villaszok értékelésével. A tapasztalatok alap|dn leriithat sor Javitisra, ismétlésre, to-
vabkt gyakortisra, & feflesztd értékeléshez nem tartozil mindsftés, a2 2 tanulds &s tanftasi folyamatalkat szol-
galja.
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1CrAN iCFE, Képzést pragram
Engedélyszam: Ef2020/000179 Népi mesterségek {gaszirondmia)

1. Akeprés elméletl részéher kaposolods 10 keérdéshbal 3114 tesrtfeladat megoldasa 15 perc ldétariam-
barn.

2. Akeprés gyakorlatl rdszéhez kapesolodd Stalkészitésel (rész)felad at szakszer(l megaldésa 30 pere
iddtartamban,

A feladatoieat a képzésen aktatdk allit)ék Gssze, amelyaket az értékeld bizottsag vezetd)s hagy |6va,
Megszerezhetd mindsitések feladatrészenként: megfelelt, nem felelt meg,
| A mindsitéshez kapcsolddd kdvetelményszintek:

0% - 30%: nem feleli meg
B1%6 - 10046 megfelalt,

A szakmai zaravizsga mindsitése meglalelt, ha mindket feladatrész mindslitdse kiilkin-kildn is megle-
leslt.

2013, dui LXXVIL thrvdny 18/8.6
11/2620. {I1.7.} Korm, rendelet 22.6 (1)
A felndttképzesi szerzlidésben foglaltak maradéktalan hetartdsa.

i A hl&nyzds mértéke nem halad)a meg a 3.2, ponthan meghatéra-
zott mérteket,

A 6.3, panthan ismertetett zérdvizsgdn ,mesfelelt” mindsités el-
érése,

Oktatdként olyan személy alkalmazhatd {legaldhb 1 f4 szakdes -
végzettseadl szakember), aki rerdelkezlk szakirdnyd (gaszirond-
mial) képzés tartdsaban szerzett (minlmum 12 hdnapos) szakmai
tobblettapasztalatial, tovdbhé: ' :

s g kepzési tartalomnak megfeleld szakos tandri szakképzett-
segEel, vagy

* 3 képzesi tartalomnak megfeleld felséfakd végzetisépgel &s
szakképaatiseggel, vagy

o felsffokd végezettséggel €5 a képzdsl Irdnynak mopfolold
szalképesiléssel, vagy

s ahképrésiirnynak megfaleld szakképesitéssel &3 legalabl ot
eves szekmal gyakorlattal, vagy

s [chzépfoku végzettsegpel b5 legaldbhb Otéves szakmal gyakor-
[attal.

Jellemzden: Elclmiszeripari szakoktald, szakdcs, - ;

M ledpzée lebonyolll&sdhez logaldbl 114 elméletl s 118 grakarlat]
] oktatot kell biztositan! '

Az pktatot a képzd intézmény foglalkoztatia munkaviszonyban,
tmeghizasi jogviszonyban vagy viilalkezdi szerrddassel.
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IChAM Kt Képzasl program
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A képzésben egylde]dlez rasztvevs csoportonkent legalabb 1db
a csoportlétszamnak megfeleld dltaldnos rendeltetésd tanteram,

KolBnféle okratdstechnllkai &5 egyel esckdzdl {laptop, projektar,
nyomtard, femymsold, okos technikai eszhkdz),

Miktdd kanyhal helyszinek), ahal megtaldlhatak €5 haszndlha-
ték az adott epysdy profllldnak megfeleld, a képzasher sziikseges
gepek &s berendezések, tovabba alapanyagak, szerszdmok, esz-
kéGzdle.

& felnfttképzs intézmény biztositla tula)don|og dsfvagy haszns-
lati jog &s/vapy bérletl jogvlszony alap)dn,

A heiyszint HadidhiseBrmény Yaros Grkormanyzata téritésmen-
tesen blztosii)a.

A képzésl nrogram eldzetes minfsftése meptdrtént.

Nyiregyhdza

2022, mdlus 23,
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